o Gpande tase

TABLE D'HOTE | 59%

Inclus ’entrée 1 et 2, plat principal, dessert, thé, café ou tisane

ENTREE 1
4 POTAGE DU MOMENT

4+ MELI-MELO DE LAITUES
Vinaigrette miel et dijon

4 BISQUE DE HOMARD MAISON +10$

ENTREE 2

4+ ESCARGOTS A LA FLEUR D’AIL ET VIN BLANC

4 SALSA DE TOMATES ET AVOCAT
Garni d’un fondant de feta de brebis de 1a Moutonniére

4+ BAGUETTE FARCIE DE MINIS EPINARDS ET 3 FROMAGES
accompagnée d’une jardiniere de légumes

4+ TARTARE DE SAUMON
sur salade de wakame

4 FOIE GRAS POELE +18$
Pommes caramélisées et croiatons a ’huile d’olive

PLATS PRINCIPAUX

4 TATAKI DE THON
Croiite aux deux sésames, sauce thai sur vermicelles de riz

4 CUISSE DE CANARD CONFIT
Sauce a ’orange

4 CONTRE-FILET “ANGUS” GRILLE
Sauce chimichurri

4+ RISOTTO DE PETONCLES DE NOUVELLE-ECOSSE +10%$
Pétales de fromage de fleur des monts de la Moutonniere

DESSERT DOUCEUR DU MOMENT




