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s TABLE D'HOTE | 67% .

: f Inclus I'entrée 1 et 2, plat principal. o
Dessert + 5%, thé, café ou tisane

ENTREE 1

¥ POTAGE DU MOMENT 10$

¥ MELI-MELO DE LAITUES 10$
Vinaigrette miel et dijon

ENTREE 2
¥ ESCARGOTS A LA FLEUR D'AlL 14$

¥ COCKTAIL DE CREVETTES 17%
Mayonnaise a I'asiatique, shooter bloody césar

¥ BOCCONCINIS 17%
nectarine, fraise sur lit de roquette, réduction de balsamique

¥ PROSCUITTO SAN DANIEL 17$
Balsamique de figues, melon d’eau et petite roquette

¥ CHAMPIGNON PORTOBELLO 17%
Garni d'un fondant de bri, €mulsion de basilic, huile d'olive

PLATS PRINCIPAUX

¥ TARTARE EN DUO 57%
Saumon et thon Saku, céleri-remoulade et frites

¥ GRILLADES MELANGEES, (CHOIX DE LA CHEF) 57%
Sauce chipotte et frites

¥ CONITRE FILET “ANGUS GRILLE" 57%
Servi avec légumes et sauce cognac poivre vert et creme

¥ QUEUE DE HOMARD DESILES DE LA MADELAINE 57%
Beurre o I'ail et ciboulette

DESSERT DOUCEUR DU MOMENT
A LA CARTE 12%




